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Allgemeine Informationen
,56. Alles fiir den Gast*

Die ,Alles fur den Gast® ist die grofste Fachmesse flir Gastronomie,
Hotellerie und Lebensmittelproduktion im Alpen-Donau-Adria-Raum
und dient nicht nur als Schaufenster, sondern auch als treibender Motor
der Branche. Jedes Jahr kommen tausende Fachbesucher:innen, Gast-
geber:innen, Distributor:innen und Hersteller:innen aus Uber 20 Lan-
dern zur Gastmesse nach Salzburg, um neue Kontakte zu knipfen, sich
Uber Produktinnovationen zu informieren und ihre eigenen Angebote
ZU prasentieren.

Datum: O7. — 10. November 2026 Griindungsjahr: 1970

Offnungszeiten:

Sa — Mo: 09:00 —18:00 Uhr

Di: 09:00 —17:00 Uhr

URBANE GASTLICHKEIT, GETRANKEKULTUR, STARTUPS: ab 10:00 Uhr

Blhnen
Gastro Circle Biihne: Impulse, Dialoge & Perspektiven flir die Branche
Masterclass Biihne: Live-Genuss, Expertise & Culinary Craftsmanship

Areas

STARTUPS | BIO & NACHHALTIG | OKOSYSTEM EMOBILITY
KOMPETENZFLACHE | URBANE GASTLICHKEIT |
GROSSKUCHEN & VERPFLEGUNG | GETRANKEKULTUR

Wettbewerbe

Austrian Bartender Award | Jungbarkeeper:in Wettbewerb |
DOUX HEROS - der Patisserie Wettbewerb |
Tourism Technology Festival 4.0

Ehrungen

TOP50 Skihiitten Osterreichs | TOP50 Koéche Siidtirols |
DOUX HEROS - 50 Best Patissiers
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DIE NEUE GASTLICHKEIT

Kl & MENSC

Die Gastronomie und Hotellerie stehen vor einem neuen Kapitel. Klinst-
liche Intelligenz, Automatisierung und digitale Technologien verandern
langst den beruflichen Alltag — von Warenwirtschaft und Mentplanung
Uber Personalmanagement bis hin zu Gastekommunikation und
Klchenprozessen.

Doch je mehr Aufgaben Technologie tibernehmen kann, desto deut-
licher wird auch, welchen Wert der Mensch fiir echte Gastlichkeit hat.
Personlichkeit, Intuition, Kreativitat und die Fahigkeit, besondere
Erlebnisse zu schaffen, lassen sich nicht automatisieren.

Unter dem Leitthema ,,Die Neue Gastlichkeit — Kl & Mensch* stellt die
sAlles flr den Gast” 2026 genau dieses Zusammenspiel in den Mittel-
punkt. Dabei geht es nicht um Mensch gegen Maschine, sondern um
die Frage, wie Technologie dort unterstttzen kann, wo sie Ablaufe
verbessert, Zeit schafft und Betriebe entlastet.

Auf der Messe wird dieses Spannungsfeld in unterschiedlichsten
Bereichen sichtbar und erlebbar: in der Kiiche, im Service, bei digitalen
Losungen, auf den Buihnen und im direkten Austausch mit der Branche.

Denn die Zukunft der Gastlichkeit entscheidet sich nicht zwischen Kl
oder Mensch. Sie entsteht dort, wo beide ihre Starken sinnvoll
verbinden.
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GETRANKEKULTUR @ EMOBILITY

Shuttleservice

Nutzen Sie unseren kostenlosen Shuttle-Service vom Park-
platz Stadion und Parkplatz Designer-Outlet Salzburg zur
Messe! Wir bieten Ihnen einen bequemen Transport von allen
angegebenen Parkflachen direkt zu unserem Messegelande.

FROFFNUNG DER
ALLES FUR DEN GAST*

Samstag, 07. November 2026 | 10:30 Uhr
Gastro Circle Buhne | Halle 10

Tourismus, Gastronomie und Hotellerie leben von Menschen, die
mit Leidenschaft unvergessliche Erlebnisse schaffen.

Gleichzeitig verandert sich die Branche spurbar: Neue Techno-
logien, Kiinstliche Intelligenz und digitale Prozesse eréffnen neue
Moglichkeiten — und stellen Betriebe vor neue Fragen.

Mit der feierlichen Eroffnung startet die ,Alles flr den Gast® in

vier Tage voller Innovation, persénlicher Begegnungen und neuer
Perspektiven. Das diesjahrige Leitthema ,,Die Neue Gastlichkeit —
Kl & Mensch* bildet dabei den inhaltlichen Rahmen der Messe.

BegriiBung: DI (FH) Alexander Kribus, MBA,
Geschaftsfuhrer Messezentrum Salzburg
GruBBworte: Bernhard Auinger,

Blirgermeister der Stadt Salzburg
Mag.a Karoline Edtstadler,
Landeshauptfrau von Salzburg
Offizielle Er6ffnung: Dr. Wolfgang Hattmannsdorfer,
Bundesminister
Moderation: Alexandra Gorsche

Im Anschluss laden wir Sie herzlich zum Presserundgang ein,

bei dem ausgewahlte Ausstelleriinnen der Fachmesse vorgestellt
werden. Den Abschluss bildet ein traditioneller Bieranstich zur
Eroffnung der Gastmesse am Stand der Stieglbrauerei — ein
beliebter Hohepunkt, der die Veranstaltung festlich umrahmt.
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BUHNEN

Gastro Circle Buhne | Halle 10

Impulse, Dialoge und Perspektiven fur die Branche

Die Gastro Circle Biihne ist der zentrale Treffpunkt fiir Wissen,
Diskussion und neue Perspektiven auf der ,Alles flr den Gast®
Expertiinnen, Unternehmer:innen und Personlichkeiten der Bran-
che sprechen uber jene Entwicklungen, die Gastronomie und
Hotellerie heute und morgen beschaftigen.

Von Kinstlicher Intelligenz und Digitalisierung Uber wirtschaftliche
Herausforderungen bis hin zu neuen Formen der Gastlichkeit ste-
hen praxisnahe Inhalte ebenso im Mittelpunkt wie der Blick tber
den Tellerrand. Talks, Panels und Vortrage verbinden Fachwissen
mit Erfahrung und schaffen Raum flir echten Branchendialog.

Auch die feierliche Eroffnung der ,Alles flir den Gast“ findet am
Samstag, 07. November 2026 um 10:30 Uhr, auf der Gastro Circle
Blhne statt.

Masterclass Blhne | salzburgarena
Wissen trifft Praxis

Auf der Masterclass Buhne wird aus Theorie unmittelbares Erleb-
nis. Renommierte Expertiinnen aus Gastronomie und Hotellerie
teilen ihr Know-how in Live-Demonstrationen, Masterclasses und
Produktprasentationen.

Im Mittelpunkt stehen aktuelle Entwicklungen der Profikliche,
neue Techniken und konkrete Lésungen fur den Berufsalltag.
Die integrierte Showkliche macht Innovationen direkt erlebbar
und bietet Fachbesucher:innen die Maglichkeit, Handwerk und
Technologie aus nachster Nahe zu erleben.

Ein besonderes Highlight ist erneut DOUX HEROS, der Premium-
Wettbewerb fiir Patissiers und Patissieren, welcher am
09. November 2026 in der salzburgarena stattfindet.

-HRUNGEN

TOP50 Skihttten Osterreichs

Gastlichkeit auf hochstem Niveau findet nicht nur in Hotels und
Restaurants statt. Mit den TOP50 Skihiitten Osterreichs werden
herausragende Betriebe gewidrdigt, die Qualitat, Atmosphare und
gelebte Gastfreundschaft miteinander verbinden. Die Auszeich-
nung macht sichtbar, wie vielfaltig dsterreichische Hospitality ist —
von der Kliche bis zum Gesamterlebnis.

TOP50 Koche Sudtirols

Die Ehrung der TOP50 Kdche Sidtirols bringt erneut herausra-
gende Personlichkeiten der Stdtiroler Gastronomie nach Salz-
burg. Im Mittelpunkt stehen kulinarische Qualitat, handwerkliche
Prazision und jene Kdch:innen, die ihre Region mit einer unver-
wechselbaren Handschrift pragen.

DOUX HEROS - 50 Best Patissiers

Hier trifft am 09. November 2026 handwerkliche Perfektion auf
Kreativitdt und moderne Patisserie. Der Montag gibt herausra-
genden Patissiers und Patissieren eine Blihne und wiirdigt jene
Talente, die mit Prazision, Asthetik und auRergewdhnlichen Ideen
begeistern.

ALLES FUR DEN

GAST

QR-Code
scannen & weitere
spannende Infos
erhalten!




AREAS

URBANE GASTLICHKEIT
Halle 4 | ab 10:00 Uhr

Neue Restaurantkonzepte, kreative Food-ldeen, innovative Ge-
trankeangebote und digitale Losungen verandern die Art, wie
Gaste Gastronomie erleben. Die URBANE GASTLICHKEIT bringt
genau jene Menschen und Ideen zusammen, die diesen Wandel
aktiv gestalten.

Junge Unternehmen, innovative Marken und kreative Kopfe tref-

fen hier auf Gastronom:innen und Hoteliers, die neue Impulse flr
ihre Betriebe suchen. Talks, Workshops, Masterclasses und erleb-
nisorientierte Formate machen aktuelle Entwicklungen greifbar.

Mit STARTUPS und GETRANKEKULTUR vereint die URBANE
GASTLICHKEIT zwei zentrale Themenbereiche unter einem Dach
— von neuen Geschéaftsmodellen und Technologien bis hin zu zeit-
gemafker Bar- und Genusskultur.

GETRANKEKULTUR
Halle 4 | ab 10:00 Uhr

Getranke sind langst mehr als Begleitung zum Essen — sie sind
Teil moderner Gastronomiekonzepte und pragen das Gasteerleb-
nis entscheidend mit.

Die GETRANKEKULTUR vereint Spirituosen, Wein, Kaffee, No &
Low Alcohol und professionelle Barkultur. Tastings, Wettbewerbe,
Masterclasses und Workshops machen neue Trends direkt
erlebbar.

Als Brand Ambassador begleitet der international erfolgreiche
Barkeeper Kenny Klein die GETRANKEKULTUR. Erganzt wird das
Programm unter anderem durch die No-&-Low-Alcohol-Area, die
KALK&KEGEL Boost Workshops und zahlreiche Formate rund um
moderne Getrankekultur.
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STARTUPS
Halle 4 | ab 10:00 Uhr

Neue Perspektiven, Technologien und Geschaftsmodelle treffen
bei STARTUPS auf die Praxis der Gastronomie und Hotellerie.

Junge Unternehmen prasentieren digitale Losungen, innovati-
ve Produkte und Konzepte, die Betriebe effizienter, nachhaltiger
oder zukunftsfahiger machen kdnnen. Gleichzeitig entsteht ein
Ort flr Networking und Austausch: Hier kommen Griinder:innen
mit Gastronom:innen, Hoteliers und Entscheidungstrager:innen
zusammen und aus einer Idee vielleicht schon der nachste Bran-
chenstandard.

BIO & NACHHALTIG
Halle 10

Nachhaltigkeit ist langst zu einem zentralen Qualitatsfaktor in
Gastronomie und Hotellerie geworden. Gaste interessieren sich
zunehmend flur Herkunft, Produktionsbedingungen und den ver-
antwortungsvollen Umgang mit Ressourcen.

BIO & NACHHALTIG, konzipiert von BIOGAST und BIO AUSTRIA,
zeigt die Vielfalt der Bio-Branche und verbindet Genuss mit praxis-
nahen Losungen fur Betriebe. Von biologisch produzierten Le-
bensmitteln Gber nachhaltige Lieferketten bis zu neuen Konzepten
erhalten Fachbesucher:innen Inspiration flr eine verantwortungs-
volle und gleichzeitig wirtschaftliche Gastronomie.

ll
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AREAS

GROSSKUCHEN & VERPFLEGUNG

salzburgarena

Professionelle Klichen missen heute Qualitat, Effizienz und
Wirtschaftlichkeit miteinander verbinden. Gleichzeitig erhéhen
Personalmangel und steigende Kosten den Druck auf Betriebe.

GROSSKUCHEN & VERPFLEGUNG zeigt moderne Kiichentech-
nik, Planungslésungen und Systeme flir Gastronomie, Hotellerie
und Gemeinschaftsverpflegung. Energieeffiziente Technologien,
intelligente Prozesse und innovative Konzepte geben Fachbesu-
cher:innen einen Einblick in die Profikliche von morgen.

Die Masterclass Bihne in der salzburgarena erganzt die
Produktausstellung mit praxisnahen Live-Formaten und macht
neue Losungen unmittelbar erlebbar.

OKOSYSTEM EMOBILITY KOMPETENZFLACHE
Halle 5

Mobilitat wird auch fuir Gastronomie, Hotellerie und Tourismus zu-
nehmend zum strategischen Thema. Wie reisen Gaste klnftig an?
Welche Infrastruktur erwarten sie? Und welche Losungen kénnen
Betriebe sinnvoll integrieren?

OKOSYSTEM EMOBILITY KOMPETENZFLACHE widmet sich der
E-Mobilitat und neuen Mobilitatslosungen fur die Branche. Der
Bereich bietet Orientierung fur Betriebe, die sich mit Ladeinfra-
struktur, nachhaltiger Gastemobilitat und neuen Mobilitatskonzep-
ten beschaftigen.
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WET TBEWERBE

Austrian Bartender Award

Der Austrian Bartender Award bringt kreative Bartender:innen
und moderne Barkultur auf die Biihne der Gastmesse. Bei Oster-
reichs freiem Cocktail-Wettbewerb stehen Ideenreichtum, Hand-
werk und Personlichkeit im Mittelpunkt.

Der Wettbewerb ist zugleich Treffpunkt der Barszene und zeigt,
wie vielfdltig sich moderne Getrankekultur entwickelt.

Jungbarkeeper:innen Wettbewerb

Hier gehort die Blihne der nachsten Generation: Beim Wett-
bewerb Jungbarkeeper:in des Jahres zeigen Schiler:iinnen aus
Tourismusschulen ihr Fachwissen, ihre Kreativitat und ihr Kénnen
hinter der Bar.

Der Wettbewerb schafft einen professionellen Rahmen, in dem
junge Talente Erfahrungen sammeln, sich mit Gleichgesinnten
messen und Kontakte in die Branche kniupfen konnen. Nach-
wuchsforderung wird damit direkt auf der Messe erlebbar.

DOUX HEROS

Bei DOUX HEROS wird Patisserie zur Blhne flr Prazision, Kreativi-
tat und aukergewohnliches Handwerk. Talente treten gegenein-
ander an und zeigen vor Fachpublikum, wie zeitgemalke Patisserie
heute aussehen kann.

Der Premium-Wettbewerb verbindet technisches Konnen mit
Asthetik und neuen Ideen — und macht die hohe Kunst der Patis-
serie live erlebbar.

Tourism Technology Festival 4.0

Wenn Technologie auf Tourismus und Hospitality trifft, entstehen
neue Losungen. Das Tourism Technology Festival 4.0 bringt kreati-
ve Kopfe zusammen, um aktuelle Herausforderungen der Branche
mit digitalen Ideen und innovativen Ansatzen zu bearbeiten.

Das Format verbindet Experimentierfreude mit echtem Praxis-

bezug und zeigt, welches Potenzial Technologie fiir Gastronomie,
Hotellerie und Tourismus bietet.

13

ALLES FUR DEN

GAST




ALLES FUR DEN

GAST

NEXT
GASTRO

09. November 2026 ab 17:00 Uhr
Handelzentrum16 | Bergheim

DIE NACHSTE
GENERATION KOCHT

Wenn sich die Messetore langsam schliefen, ist der Tag fur einen
Teil der Branche noch lange nicht vorbei. NEXT GASTRO ist der
exklusive Hospitality-Abend zur ,Alles flr den Gast® — ein Treff-
punkt fir Gastronom:innen, Hoteliers, Bartender:innen, junge
Talente, Branchenpersonlichkeiten, Aussteller:iinnen und Entschei-
dungstrager:innen.

Die dritte Edition von NEXT GASTRO bringt wieder einzigartige
Begegnungen mit Genuss und Inspiration an einen Ort und hat
sich mittlerweile erfolgreich als fester Bestandteil der Messetage
etabliert. Kuratierte Thementische bringen Menschen mit gemein-
samen Interessen zusammen, ausgewdhlte Partner

prasentieren besondere Produkte und Konzepte

Ein besonderer Schwerpunkt liegt 2026 auf jungen Kochtalenten.
Gemeinsam mit Lukas Pieler, Initiator der Young Chefs Events,
bringt NEXT GASTRO ausschlieRlich Kéch:innen unter 30 Jahren
an die Topfe und auf die Buhne.

Talente aus Osterreich, Deutschland und der Schweiz zeigen ihre
kulinarische Handschrift und geben einen Ausblick darauf, wie
die nachste Generation Gastronomie interpretiert: selbstbewusst,
kreativ und mit groliem Respekt vor echtem Handwerk.

Auch bekannte NEXT-GASTRO-Elemente werden weiterhin dabei
bleiben. Die Secret Bar bleibt ihrem Namen treu und versteckt
sich erneut an einem neuen Ort. Wer sie findet, entdeckt aulterge-

in einem bewusst reduzierten Rahmen und
aulkergewohnliche Erlebnisstationen
sorgen daflr, dass der Abend

immer wieder Uberrascht.

wohnliche Signature Drinks und spannende Talente der Barszene.

Im Aulenbereich entsteht aulkerdem eine neue winterliche Erleb-
niswelt mit ausgewahlten Partner:innen, kulinarischen Angeboten
und viel Raum fur gute Gesprache.

NEXT GASTRO versteht sich damit als Ergdnzung zur Fachmesse:
Wahrend die ,Alles fiir den Gast“ Wissen, Innovationen, Produkte
und Trends Uber vier Tage erlebbar macht, schafft NEXT GASTRO
den Rahmen fir jene Gesprache und Begegnungen, fur die im
Messealltag oft zu wenig Zeit bleibt.

ANREISE

QR-Code Das Handelszentrum16 ist Uber die Ausfahrten Salzburg-Nord oder
scannen & weitere Salzburg-Bergheim bequem erreichbar und bietet ausreichend Park-
spannende Infos . .

erhalten! platze. Zwischen dem Messezentrum Salzburg (Vorplatz salzburgarena)

und dem Handelszentrum16 verkehrt von 16:45 — 18:30 Uhr ein kosten-

loser Shuttleservice mit Bussen von albus und Fahrzeugen unseres
Mobilitatspartners Audi. Nach dem Event bringen Sie — je nach Verflg-
barkeit — Audi-Fahrzeuge oder albus-Busse kostenfrei in die Stadt Salz-
burg (Ausstieg: Balboa Salzburg).

QR-Code
scannen & weitere
spannende Infos
erhalten!
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GASTRO CIRCUS

Blhne frei fur eine neue Dimension der Hospitality
10. = 11. MAI 2027 | MARX HALLE Wien

Mit dem GASTRO CIRCUS erweitert die Messezentrum Salzburg

Das Konzept denkt Fachveranstaltung bewusst
neu: keine klassische Messe, kein Festival und
keine Konferenz, sondern eine kuratierte Plattform,
auf der Innovation, neue Gastronomiekonzepte,
Wissenstransfer und hochwertige Businesskontakte
auf Erlebnis und Inszenierung treffen.

Im Mittelpunkt stehen Zukunftsthemen der
Food- und Hospitality-Branche, innovative Produkte,
Startups, neue Geschaftsmodelle und jene Menschen,

die Veranderung aktiv vorantreiben. Statt moglichst viel
Flache zu bespielen, setzt der GASTRO CIRCUS auf
Auswahl, Qualitat und relevante Begegnungen.

Mit Formaten wie der NEWFOOD X STARTUP-ARENA erhalten
Startups, Scale-ups und Innovator:innen aus Food, Hospitality,
Handel, Technologie und Services eine eigene Bihne. Ziel ist
es, Unternehmer:innen, Entscheider:innen, Einkaufer:innen und
kreative Kdpfe aus Osterreich und den angrenzenden Markten
miteinander zu verbinden.

Der GASTRO CIRCUS erganzt damit bewusst die ,Alles fur

den Gast“ in Salzburg: Wahrend die Gastmesse als etablierte

Leitfachmesse die gesamte Vielfalt der Branche vereint, schafft

das neue Wiener Format Raum flir ausgewahlte Zukunfts-
themen, neue Formen des Austauschs und eine andere Art,
B2B-Hospitality zu erleben.

16

GmbH ihr Hospitality-Portfolio um ein neues B2B-Format in Wien.

Vom 10. — 11. Mai 2027 feiert der GASTRO CIRCUS in Wien Premiere
und erweitert das Hospitality-Portfolio der Messezentrum Salzburg
GmbH um eine neue Plattform filir Austausch, Innovation und
unternehmerische Begegnung.
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DANKE

Ein grofses Danke an unsere Partner!

IHR PRESSEKONTAKT

Die ,Alles fur den Gast® lebt von starken Verbindungen — zu Menschen,
Marken und Meinungen. Unser herzlicher Dank gilt allen Kooperations-
partnern, die mit ihrem Engagement, ihrer Expertise und ihrer langjahri- -
gen Unterstitzung zum Erfolg der Gastmesse beitragen.

Alexandra Schrockenfuchs
Marketing & Kommunikation

schroeckenfuchs@mzs.at
+43 662 2404 86

+BTG = ahgz Gersta*

(JJ*SAL?e Nach erfolgreicher Akkreditierung haben Sie im
| Rahmen der ,Alles fur den Gast* freien Zutritt zu
unserer Presselounge in der Halle 1, 1. OG.

Wir freuen uns, Sie hier begriifen zu dirfen!

- Einen genauen Hallenplan erhalten Sie vor Ort.
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