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 Es muss von tHerzen kommen,
wag auff fferzen wirken soil.”

Ein besonderes M lebt von einer »’%%

besonderen Zusammenstellung. Sicher
finden Sie in unseren Angeboten das
eine oder andere Gusto Stlickerl, das %‘

% C ﬁ/f’ f W @ - {"/&) Siebesm.'lde.rs anspricht.

»;%3 Lassen Sie sich von unseren kulinarischen
CATER'NG MESSE EVENT Highlights verfihren und in der

passenden Variante zum Fest entfiihren.
So wird lhre Weihnachtsfeier zur
% Genussvollen Vorstellung, genau wie
man es sich wiinscht. In diesem Sinne,
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\ AN
F / : MIT KULINARISCHEN HIGHLIGHTS
Setzen wir [hrer Walo/mhﬁgazr ein hﬁrwlmam%?

Den Gaumen kitzeln und die Sinne verwohnen.

KEFONAL SAISONAL BIOLOGISCH

Kein Genuss ist vorubergehend. Darum
iberlassen wir auch in der besinnlichsten %.
Zeit des Jahres nichts dem Zufall!

Lassen Sie sich von unseren speziellen
Weihnachtspaketen inspirieren und kreieren Sie %.
einen unvergesslichen Festakt im Messezentrum
Salzburg.

Wir wiirden uns freuen, lhnen personlich die
Location, das Mobiliar, die Dekoration und das
Menii zu prasentieren.




F /;H \ NS Der Aperltlf Empfang
Zar Einglimmang auflhre Weihnacklszedl

UNSERE VERSCHIEDENEN APERITIFE

H WOHLTEMPERIERTER PRINZENSCHAMPUS GLUHWEIN und HOT CAIPIRINHA e

(heiB oder gekiihlt) hausgemachter Alkoholfrei, saftige Limetten,

Bio-Cider Apfel aus der Steiermark ) brauner Zucker &
70% Bio-Apfel-Most, 30% Bio-ApfelstiBmost ORANGER L feinherbes Ginger Ale

fein-moussierend und ideal als Aperitif

##

—  DAZU SERVIERENWIR —— gi%

SALZBURGER SCHMANKERL JAZ die Leider lausend, [ichTer. sio rsliahden
auf wiirzigem Holzofenbrot M/@Wmﬂ/ sie Zmﬂ/ e LMW M’g W
mit frisch gehacktem Schnittlauch P

vory (Venschen wmm?dm Wilma Porsche

Der Aperitif Empfang ist im Gesamt Paket inkludiert.

HEISSE MARONI
aus dem Feuer




Das Weihnachtsmeni 2022

COUVERT

GruB aus der Kiiche

VORSPEISE

Kandiertes Wintergemiise
Creme von Auberginen | Vogerlsalat | Granatapfel

SUPPE

WeiBe Creme vom Ingwer
mit Apfelknusper

HAUPTSPEISEN

Supreme vom Freiland Maishendl
Erdapfel-Birnen Stampf | Wirsing | Ahornjus

SiiBkartoffel Tajine
Kichererbsen | Edamame | Jasminreis

DESSEXRT
,Maronentortchen“
mit Baumkuchenmantel | Mango

SiiBes aus Chef Partie‘s
,Weihnachtsbackerei“
dazu ein Espresso

oo,
T e
s

Unsere servierte ,,X-Mas Option 1“
startet mit einem GruB aus der Chef Partie
Kuche und wird von der Vorspeise bis hin zum
stiBen Dessert serviert.

Bei der ,,X-Mas Option 2“
wird die Vorspeise serviert | eingestellt. Alle
weiteren Gange finden Sie an unseren
Buffetstationen, welche mit zusatzlichen
Wahlmoglichkeiten bestiickt werden.

Die ,,X-Mas Option 3“
bietet lhren Gasten eine vielseitige Auswahl an
verscheiden Vorspeisen | Suppen | Haupt-
gangen | Desserts mit Live-Cooking Stationen,
die sie verzaubern werden.

Sie hatten gerne andere Gerichte?
Lassen Sie es uns wissen!




Late Night Snack (OPTIONAL)
Lagsen Sie sich verwibhnen

WAHLEN SIE FUR IHREN MITTERNACHTSIMBISS AUS UNSEREM SORTIMENT

GULASCHSUPPE

Feurige Gulaschsuppe & wiirzig-cremiges Kartoffelgulasch
dazu ofenfrisches Geback oder aromatisches Holzofenbrot

€ 6,50 pro Person

K1 SEBRETT
Eine groBe Auswahl an Kase der Genussregion Osterreich

mit Friichten, Niissen & Honig dazu ofenfrisches Bio Brot

€ 8,50 pro Person

LEBERKASE ¢ LAIBCHEN

Jour-Geback gefiillt mit Holzofenleberkase oder kleine wiirzige Gemiiselaibchen
dazu wirzigem Senf & knackfrischen Essiggurken

€ 4,50 pro Person




 \ Das Getrankeangebot

”%K“ Der passende lropfen zam stibuollem Essen

GETRANKESORTIMENT FUR JEDEN GESCHMACK

APERITIF ¢ PRICKELNDES ALKOHOLFREIE GETRANKE

« Prinzenschampus « Soda- & Quellwasser, Karaffe
« Gliihwein, Orangen Punsch « Bio Fruchtsafte & Limonaden - diverse Sorten
‘%f « Hot Caipirinha - alkoholfrei ‘%’

BIER HEISSGETRANKE ”:%'

Bier vom Fass BIOLOGISCH ¢ FAIRTRADE
» WeiBbier - Flasche

‘f?ié‘ « Bier - alkoholfrei, Flasche * Espresso
« WeiBbier - alkoholfrei, Flasche « Verlangerter

» Cappuccino

« GroBer Brauner
%’ ‘%" B0 Qﬂﬁ[/TﬁT;WE”VE « Bio Tee Sortiment

« Bio Qualitatswein - weil & rot

. -Alle angeflihrten Getranke sind im Zeitraum von 18:00 bis 24:00 Uhr mit inkludiert.

590
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‘ A\ N :
K Unsere Zusatzleistungen

Gestalton Sie lhr Fost

GANZ NACH IHREN WUNSCHEN

‘ﬁé’ Lassen Sie den Abend nach unserem Festessen nicht enden.
Laden Sie lhre Gaste zu einem auBergewohnlichen Event
ein, dass sie so schnell nicht vergessen werden.

Wir bieten Ihnen buchbare Zusatzleistungen (OPTIONAL),
: l;% die perfekt fiir lhre Feier sein konnte.

Ob mit musikalischer Begleitung - wie einer Band oder

einem DJ, beeindruckende Schauspiele wie der

Sandmalerei, oder auch eine traditionelle Show eines
Perchtenpasses. Alles ist moglich...

%ﬁ. Was Sie auf Ilhrem Fest buchen
konnen? Wir zeigen es lhnen!




A \ N\ .
K Unsere Zusatzleistungen
ALL IN ONE PARTY

Fir die After Party steht lhnen das Foyer der
Halle 1 zur Verfugung welches Optional mit
zusatzlichen Barelementen ausgestattet wird (auf
Wunsch  errichten wir eine Cocktailbar).
Weihnachtliche Dekoration & kunstvolle Lampen
%E% schmicken das Foyer im selben Stil wie die -
gesamte Halle. ~§%§~

Zusatzliches Mobiliar angefangen von Barhockern
uber Hochtische & Bereiche fiir Loungen steht

zum entspannen & feiern bereit.
Selbstverstandlich ist Licht- & Tontechnik so wie

ein DJ-Pult mit inkludiert.

Unser Servicepersonal betreut lhre Gaste mit dem
Getranke Paket & zusatzlichen Longdrinks, wie
Gin | Wodka | Whisky | Rum, welche inkludiert

‘S?ié' sind. Gerne stellen wir Ihnen auch eine
individuelle Cocktailkarte zusammen (nicht
inkludiert).

Sie mussen sich ums nichts kimmern. Wir sorgen
»:%3 fur Security, Reinigungspersonal, Millentsorgung
& Garderobe.

# Preis auf Anfrage

. Der Dienstl

S e RS 'ﬁ\.: %0, v

eistungsanteil ist im Zeitraum von 23:30 bis 03:30 Uhr inkludiert.
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N \ Unsere Zusatzleistungen

DT s FYR DIE AFTER-PARTY

z.B. DJ-Leave oder Jean Philippe
Preis auf Anfrage

BARKEEPER FUR DIE AFTER PARTY #

Maniac Car Artists
Preis auf Anfrage

He  pERCHTENPASS Wz | #

Fiir ein Fest mit Tradition

reis auf Anfrage (&7 :[1’\
Preis auf Anfrag - \ %,
# FOTOGRAFIE | FOTOBEOX \

Besondere Momente fur die Ewigkeit festhalten
Preis auf Anfrage

ﬁé% BAND

Vielseitiges Trio mit angenehmer Hintergrund-Musik zu Empfang
%’5’ und Dinner. Bei Bedarf auch Tanz-Musik spielbar bis zu ca. 4

Stunden mit Pausen inklusive Basis-Technik

Preis auf Anfrage
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N g Unsere Zusatzleistungen

SHNDMALERIEI .SAND ¢ MAGIE

Zauberhafte Sandmalerei bekannt aus dem TV samt Pantomime,
;i Biihnen- Illusion und Live-Musik; Dauer: ca. 25 Minuten

Preis auf Anfrage

BESCHRIFTUNG DER HALLE |
% Preis auf Anfrage

HEIMBRINGER SHUTTLE

Fur ein garantiert unbeschwertes Feiern lhrer Gaste
%ﬁ* Preis auf Anfrage

,ﬁ{@ Tausende vony Kerzen kann man amv Jichl einer Kerze anzinden,
# ohme dags i [icht schwicher wird)
Freade nimmntnichUak: wm;wme&”



R /‘\ \\ o XMﬁS PﬁkET— ﬂLL //V O/VE Preis auf Anfrage

/ 4 Miete der Messehalle 1 - ab 350 Personen | inkl. 24h Gratis Parken Inkludiert
Transport- & Aufbaukosten Inkludiert
Biihne 14 x 8 m Inkludiert

Basis Licht- & Tontechnik | Leinwand 24 x 4,5m

d Auf Wunsch - Video Live-Mitschnitt InkludiSl
v Ton- & Lichttechniker wahrend lhres Festes Inkludiert
v Anschlusskosten Strom & Wasser Inkludiert

‘ﬁé v Verbrauchskosten von Strom & Wasser Inkludiert .g.;%
v Miillentsorgung Inkludiert
v Mobiliar fiir die Halle 1 Inkludiert

% v Kiichenequipment Inkludiert ,%,

v Tischwasche Inkludiert
4 Porzellan, Besteck & Glaser Inkludiert

v Weihnachtsdeko | Winterwald | LED-Blumen (1,70m) Inkludiert ‘%‘
*f?ié‘ 4 X-Mas-Speisen-Option 1, 2 oder 3 Inkludiert
4 Aperitifempfang - Getranke Inkludiert
4 Aperitifempfang - Speisen Inkludiert
v Getranke lt. Definition von 18:00 - 00:00 Uhr Inkludiert
»}E% v Dienstleistungsanteil von 18:00 - 00:00 Uhr Inkludiert
%?% v Abbaukosten Inkludiert
4 Endreinigung der Halle 1 & 1er Foyer Inkludiert

) FR!EIWAI;ILBARE ZUSATZLEISTUNGEN - Laut Auflistung & gerne vieles mehr

I o
oS 90
DA A 'ﬁ\.: 0% e ore &%




e sich inspirieren ..

lassen Si

.. von einem

weihnachtlichen Empfang

mit Winterwald-Look und
groBen LED-Blumen.
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lassen Sie sich inspirieren ..

(™ /4
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... fur ein klassisches und
stilvolles Essen fur lhre
hoch geschatzten Gaste.



... von einer spektakularen Lichtshow
bei musikalischer Unterhaltung wie
z.B. Live-Muisk oder einem DJ bei der

After Show Party.




% Im Zeitrawm vom 28. Novembrer bris 7. Dezembrer 2022.

= Chef /LW Crtie. #:

CATERING | MESSE | EVENT

%ﬁ BIRNGRUBER GASTRONOMIE GMBH
Am Messezentrum 6 | 5020 Salzburg

Tel.: +43 6232 36093 40
office@chefpartie.at
www.chefpartie.at

YEN:
-.-ZENTRUM

S SALZBURG. .
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN
der Birngruber Gastronomie GmbH, Lindenweg 11, A-5310 Mondsee

1. VERRECHNUNG: Wir sind bestrebt, Ihnen die Kosten mdglichst exakt und transparent
darzustellen. Bitte beachten Sie daher, dass unsere Kostenzusammenstellung auf Basis
einer Gasteanzahl laut Ihren Angaben berechnet ist. Wesentliche Abweichungen von der
angenommenen Personenanzahl oder kurzfristige Anderungen kénnen im Bereich der
variablen Kosten, wie Mitarbeiter & Getranke, welche nach Verbrauch berechnet werden,
aliquote Zusatzkosten verursachen. Um einen reibungslosen Ablauf der Veranstaltung
gewahrleisten zu kdnnen ersuchen wir generell um ehest mégliche Bekanntgabe der von
lhnen gewiinschten Angebotsveranderungen sowie der endgiiltigen Gasteanzahl. Wenn
schriftlich nicht anders vereinbart, so ist die Gasteanzahl vom Kunden spéatestens 5
Werktage vor der Veranstaltung verbindlich und schriftlich zu fixieren. Sollte die Gastezahl
nach oben korrigiert werden, werden wir bei Bekanntgabe durch den Kunden weniger als 5
Werktage vor der Veranstaltung nach bestem Wissen und Gewissen versuchen, den
entsprechenden Mehrbedarf abzudecken. Eventuelle dadurch entstehende Mehrkosten
gehen zu Lasten des Kunden. Alle Preise verstehen sich netto, d. h. zuzlglich der
gesetzlichen Mehrwertsteuer. Bei Veranstaltungen auf Selbstzahlerbasis, welche einen
Gesamtumsatz von € 450,00/ netto unterschreiten, behalten wir uns vor, den geleisteten
Arbeitsaufwand, inkl. Vor- und Nachbereitungszeiten, dem Auftraggeber/ Veranstalter in
Rechnung zu stellen.

2. LIEFER- UND ZAHLUNGSBEDINGUNGEN: Bei Auftragserteilung ist durch den Kunden
eine Anzahlung von 70% (siebzig Prozent) der Auftragssumme und inkl. anfallender Steuern,
auf das jeweils angefiihrte Konto zu liberweisen. Die Anzahlung wird auf aufgeteilt, 35%
(finfunddreiBig Prozent) werden bei Auftragserteilung in Rechnung gestellt & weitere 35%
(finfunddreiBig Prozent) 20 Werktage vor Veranstaltungsbeginn, jeweils mit einem
Zahlungsziel von 10 Werktagen. Liegen beide Anzahlungen nicht bis Iangstens 10 Werktage
vor Veranstaltungsbeginn vor, so gilt der Vertrag als storniert. Die restliche Summe ist mit der
Rechnungslegung fallig und auf das jeweils angefilhrte Konto zu iberweisen. Unser
Zahlungsziel ist 10 Werktage nach Erhalt der Rechnung ohne Abzug. Bei keinem
Zahlungseingang innerhalb dieses Zahlungszieles verrechnen wir 9% Verzugszinsen p.a.
Unser umfangreiches Bio Sortiment ist, vor allem saisonalen Veranderungen unterworfen.
Sollten einzelne Artikel voriibergehend nicht lieferbar sein, behalten wir uns einen Austausch
gegen zumindest gleichwertige Ware vor. Die angebotenen Waren und Preise verstehen sich
daher freibleibend.3. STORNOGEBUHREN: Bei Auftragen, die vom Auftraggeber ab 10
Werktage vor Veranstaltungsbeginn storniert werden, wird das gesamte Auftragsvolumen in
Rechnung gestellt. Bei Auftragen, die vom Auftraggeber ab 20 Werktage vor
Veranstaltungsbeginn storniert werden, wird 50% des gesamten Auftragsvolumens, in
Rechnung gestellt.

4. STROM, WASSER, MULL - BETRIEBS- & INSTALLATIONSKOSTEN,
ENDREINIGUNG: Werden zur Ganze vom Veranstalter Gibernommen und direkt beauftragt.
Sollte der Veranstalter keine Reinigung beauftragen wird eine Bearbeitungsgebiihr von 5%
eingehoben. Genaue Stromanforderung kann nach Auftragserteilung detailliert bekannt
gegeben werden. Die Millentsorgung erfolgt zur Ganze Uber den Veranstalter. Daraus
resultierende Kosten werden vom Veranstalter ibernommen.

5. MANIPULATIONSBEREICH: Seitens der Gastronomie wird ein Manipulationsbereich
bendtigt, nach Auftragserteilung wird die GroRBe bekannt gegeben, etwaige Kosten
Uibernimmt zur Ganze der Veranstalter. Dieser wird mit ca. 1,5m? pro Person berechnet.

6. MITARBEITERKOSTEN:

Die Abrechnung der Mitarbeiterkosten erfolgt nach tatséchlichem Aufwand und geleisteten
Stunden. Die Mitarbeiterkosten werden laut Abrechnung unseres Personaldienstleisters
gesondert, unter Berlicksichtigung des Kollektivvertrags fir Personaldienstleister in der
jeweils glltigen Fassung, in Rechnung gestellt. Bitte beachten Sie, dass die
Mindesteinsatzzeit pro Service-, Aufbau- und Kiichenmitarbeiter 4 Stunden betragt. Sonn-
und Feiertage werden mit einem 100%igen Aufschlag verrechnet, Uberstunden ab 8
Arbeitsstunden werden mit 50%igem Aufschlag weiterverrechnet. Diese Zuschlage sind im
Angebot nicht enthalten. Bei Uberschreitung von 12 Stunden wird die kollektivvertragliche,
tagliche Maximalarbeitszeit Uberschritten. Die Verpflegung der eingesetzten Mitarbeiter wird
zum Selbstkostenpreis an den Veranstalter verrechnet. Eventuelle Anfahrtskosten werden an
den Kunden weiterverrechnet. Alle unsere Servicemitarbeiter sind einheitlich gekleidet. Fir
folgende Mitarbeiter verrechnen wir: Fir Service-, Veranstaltungsleitung € 50,00,
Kichenleitung sowie Auf- & Abbau Leitung € 48,00. Fir Kéche € 42,00. Service-, Schank-,
Barmitarbeiter sowie Auf- und Abbau Mitarbeiter € 35,00. Fur Hilfskrafte in der Kiiche oder
am Buffet € 35,00. Diese Preise verstehen sich netto pro Person/h.

7. TRANSPORTKOSTEN F. SONDERMOBILIAR & EQUIPMENT: Fir Sondermobiliar der
Veranstaltung auferhalb eines Umkreises von 30km sowie mehr als 14 Palettenplatze,
berechnen wir die Transportkosten nach tatséchlichem Aufwand, von unserem Lagerstandort
am Messezentrum Salzburg wie folgt: Kleinlastwagen bis 3,5 Tonnen € 1, 50/Kilometer fiir
Motorwagen bis 24 Tonnen € 2,25/Kilometer. Diese Preise verstehen sich netto exklusive
Mitarbeiterkosen.

8. AUF- & ABBAUZEITEN: Der Veranstalter verpflichtet sich, dafiir Sorge zu tragen, dass
mind. 24h vor Veranstaltungsbeginn seitens der Birngruber Gastronomie GmbH mit dem
Aufbau begonnen werden kann, sowie mind. bis 12h nach der Veranstaltung abgebaut
werden kann. Samtliche daraus resultierende Mehrkosten tragt der Veranstalter. Sollten
Ausnahmegenehmigungen bezlglich Anlieferung bzw. Abtransport notwendig sein, hat der
Veranstalter dafiir Sorge zu tragen, dass diese fristgerecht beantragt werden und diese an
die Birngruber Gastronomie GmbH ubermittelt werden. Exklusive Mitarbeiterkosten.

9. CATERINGPAUSCHALE: Die Cateringpauschale beinhaltet Porzellan, Glaser, Besteck
sowie das notwendige Kiichenequipment aus unserem Standard Angebot. Gerne bieten wir
individuelle Lésungen an.

10. BUFFETBESCHILDERUNG, MENUKARTEN: Buffetbeschilderung inkl.
Allergenauszeichnung ist im Preis inkludiert. Falls zusatzliche Tisch- bzw. Menukarten
gewlinscht sind werden diese gegen einen Aufpreis erstellt.

11. DEKORATION, LICHT- UND TONTECHNIK, ZELTLOSUNGEN, PLANERSTELLUNG,
MUSIK, FOTOGRAFIE: Unser Angebot umfasst keinerlei dieser zusatzlichen Leistungen.
Wir unterstiitzen Sie jedoch gerne mit unseren kompetenten und bewahrten Partnern, bei der
Umsetzung lhrer Wiinsche.

12. BEANSTANDUNGEN: Beanstandungen sind unverziglich mindlich dem
Veranstaltungsleiter mitzuteilen. Kommt der Auftraggeber seiner Mitteilungspflicht nicht nach
und koénnen die Mangel aufgrund des Verhaltens des Auftraggebers nicht rechtzeitig
wahrend oder bis zum Ende der Veranstaltung behoben werden, kdnnen aus den
festgestellten Mangeln keine Schadensersatzanspriiche des Auftraggebers hergeleitet
werden. Dem Auftraggeber oder den zeichnungsberechtigten Personen, welche im Vorfeld
bekannt gegeben wurden, werden nach Beendigung der Veranstaltung samtliche interne
Kontrolllisten des Caterers vorgelegt und durch seine oder deren Unterschrift auf lhre
Richtigkeit bestatigt. Sollte der Auftraggeber die Kontrolllisten des Caterers nicht vor Ort
kontrollieren bzw. unverziiglich beanstanden und keine Unterschrift vom Auftraggeber
vorhanden sein, werden die intern gefiihrten Kontrolllisten des Caterers als korrekt
angesehen. Spatere Reklamationen bzw. Beanstandungen nach  schriftlicher
Rechnungslegung werden daher nicht mehr akzeptiert.

13. VERJAHRUNG: Etwaige Anspriiche des Vertragspartners gegen die Birngruber
Gastronomie GmbH sind innerhalb von 2 Wochen nach Ende der Veranstaltung schriftlich
geltend zu machen, widrigenfalls sie als verjahrt gelten.

14. ANMELDUNG: Als Veranstalter sind Sie selbst fiir allféllige behordliche Bewilligungen
verantwortlich, im Falle von Musikdarbietungen auch fiir die Anmeldung und Abrechnung bei
der AKM.

15. HAFTUNG: Mitgebrachte Gegenstande, insbesondere Dekorationsmaterial, miissen den
feuerpolizeilichen  Anforderungen entsprechen. Eine Montage muss mit dem
Veranstaltungsleiter bzw. leitendem Mitarbeiter abgesprochen werden. Fir die bei der
Montage oder Demontage entstandenen Schaden haftet der Veranstalter. Fir alle
entstandenen Schaden, durch Fremdeinwirkung, am Eigentum der Birngruber Gastronomie
GmbH, wie Einbruch, Diebstahl, Feuer, Sturm und hohere Naturgewalten, haftet der
Veranstalter. Fir einen Versicherungsschutz vor Ort muss der Veranstalter sorgen. Der
Veranstalter hat eine fir die aktuell geltenden Richtlinien von Covid-19 verantwortliche
Person beauftragt. Der Caterer ist schad- und klaglos zu halten.

16. NICHTERFULLUNG: Streik, Feuer, Terror, Autounfall, sowie schwerwiegende, die
Leistung verhindernde Umstdnde auRerhalb der Birngruber Gastronomie GmbH,
insbesondere Falle hoherer Gewalt, berechtigen dieses, die getroffenen Vereinbarungen
ohne Schadenersatzpflicht in irgendeiner Form zu I6sen. Sollte aufgrund einer Pandemie
bzw. durch einen Erlass der O6sterreichischen Bundesregierung bzw. jeweiligen
Landesregierung eine Durchfiihrung der Veranstaltung nicht méglich sein, tritt folgende
Regelung in Kraft. 1. Sollte der Veranstalter bis 20 Tage vor Veranstaltungsbeginn eine

Verschiebung der Veranstaltung bekannt geben, dann fallen keinerlei Kosten an. Bei Verschiebung der
Veranstaltung innerhalb von 20 Tagen vor Veranstaltungsbeginn tritt der Punkt 16.2 in Kraft. Nennt der
Veranstalter in einem der genannten Punkte innerhalb eines Zeitraums von 14 Tagen kein neues
Veranstaltungsdatum, dann tritt der Punkt 16.2 in Kraft.

2. Bei Absage ab 14 Tage vor Beginn der Veranstaltung werden die bereits geleisteten Arbeitsstunden
laut Aufzeichnung und die bereits bestellten Waren (Speisen und Getrénke, welche nicht an den
jeweiligen Lieferanten retourniert werden konnen zu 100%) an den Veranstalter verrechnet.

3. Bei Absage ab dem Zeitpunkt des Beginns der Veranstaltung werden die bereits geleisteten
Arbeitsstunden laut Aufzeichnung (Vorbereitung, Auf- und Abbau, Durchfiihrung) | die laut Angebot
definierten Kosten fiir die bereits bestellten Waren (Speisen zu 100% und Getrénke, welche nicht an
den jeweiligen Lieferanten retourniert werden kénnen zu 100%) | der Transport Hin- und Riicktransport
fur die Infrastruktur ( Equipment und Mobiliar) sowie die von extemen Dienstleistern zu leistenden
Stornogebiihren an den Veranstalter verrechnet. 4. Bei der Unterbrechung der Veranstaltung aufgrund
von Sicherheits- oder Gesundheitsorganen verordneter Kontrollen zur Identifizierung von
Verdachtsféllen unter den Teilnehmern (Kunden, Gaste, Mitarbeiter etc.) wird bei auf Selbstzahler
basierenden Veranstaltungen | der Umsatzverlust und die von externen Dienstleistern zu leistenden
Stornogebiihren in Rechnung gestellt. Bei Veranstaltungen auf Gesamtrechnung werden die von
externen Dienstleistern zu leistenden Stornogebiihren | die Kosten der bereits bestellten und
verarbeiteten Speisen zu 100 % und Getranke, welche nicht an den jeweiligen Lieferanten retourniert
werden kénnen zu 100%, die Kosten fiir die Infrastruktur ( Equipment und Mobiliar) und dessen Hin-
und Ricktransport, sowie die bereits geleisteten und noch anfallenden Arbeitsstunden laut
Aufzeichnung in Rechnung gestellt.

17. AUFTRAGSERTEILUNG: Die Auftragserteilung kann nur in schriftlicher Form erfolgen.
18. GERICHTSSTAND: Es gilt ausschlieBlich osterreichisches Recht, Gerichtsstand ist das
fur Mondsee jeweils sachlich zusténdige Gericht.

DATENSCHUTZERKLARUNG:

1. Beim Kunden erhobene oder von diesem Ubermittelte, personenbezogene Daten kénnen
fir die Erflillung der Geschaftszwecke der Birngruber Gastronomie GmbH im Rahmen der
gesetzlichen Datenschutzregelungen verwendet werden. 2. Die Birngruber Gastronomie
GmbH und die mit lhr verbundenen Unternehmen sind zudem berechtigt, diese
personenbezogenen Daten zu verwenden, um Sie per Brief, E-Mail, Telefon oder Fax zu
kontaktieren. Diese Einwilligung kann jederzeit schriftlich per E-Mail an admin@chefpartie.at
widerrufen werden. 3. Der Kunde hat die datenschutzrechtlichen Voraussetzungen der
vorstehenden Verwendungen durch geeignete MaRnahmen (z.B. Einwilligung seiner
Mitarbeiter) sicherzustellen. Der Kunde haftet der Birngruber Gastronomie GmbH fiir
Schaden und Aufwendungen aus der Verletzung dieser Verpflichtung und stellt die
Birngruber Gastronomie GmbH auf erstes Anfordern von entsprechenden Anspriichen Dritter
frei. Diese Einwilligung kann jederzeit schriflich per E-Mail an admin@chefpartie.at
widerrufen werden. 4. Der Kunde akzeptiert, dass alle Daten des Kunden, die bei der
Auftragserteilung bekannt gegeben werden, sowie alle in diesem Zusammenhang stehenden
Vereinbarungen und Bestellungen an die Steuerkanzlei bzw. den Steuerberater der
Birngruber Gastronomie GmbH weitergegeben werden. Der Kunde akzeptiert, dass alle
seine Daten, die bei der Auftragserteilung bekannt gegeben werden, sowie alle in diesem
Zusammenhang stehenden Vereinbarungen und Bestellungen, samtlicher Schriftverkehr
rund um die Buchung und deren Sachverhalt, bei Bedarf an Lieferanten, offentliche
Behorden, Finanzamt, Gerichte, Rechtsvertreter und Rechtsschutz weiter gegeben werden.
Diese Einwilligung kann jederzeit schriftlich per E-Mail an admin@chefpartie.at widerrufen
werden.

Sand Janner 2022
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